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FICHE TECHNIQUE FT 1.1  

SPIANATA PICCANTE 
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Page 1/1 

PRESENTATION DU PRODUIT 
DESCRIPTION : SPIANATA PICCANTE  
INGREDIENTS : Viande de porc, sel, dextrose, arômes et 
épices (paprika, poivre, graines de fenouil).  
Antioxydant : E301  
Conservateurs : E250-E252 
SANS GLUTEN 
OGM et IONISATION : non 
DUREE DE VIE :  

- La totalité du produit : 180 jours 
- La tranche : 60 jours 

CONDITIONS DE CONSERVATION : A conserver à 
température entre +2 et +4°C 
CONSEIL D’UTILISATION : Ouvrez l'emballage quelques 
minutes avant l'utilisation 
ALLERGENES : ABSENCE 

INFORMATIONS ENERGETIQUES ET 
NUTRITIONNELLES 

VALEUR ENERGETIQUE (KJ / Kcal)              1205 / 290 
  
LIPIDES (g)                                                   22,6 
dont AGS                                                          8,8 
GLUCIDES (g)                                                   0,62 
dont sucres (g)                                                0,58 
FIBRES ALIMENTAIRES (g)                             0 
PROTEINES (g)                                                 21,0 
SEL (g)                                                               4,4 
 

CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES 
pH                                                                   5,6 – 5,8                                                     
Humidité                                                       51,1 
Aw                                                                  < 0,92 
 

CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES 
CBT                                                          < 1 000 000 UFC/g 
Staphylococcus aureus                       < 100 UFC/g 
Entérobactérie                                     < 10 UFC/g  
Clostridium S. R.                                  < 100 UFC/g 
Salmonella spp                                     Abs /25g 
Listeria monocytogenes                     Abs /25g  
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